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Brauereifiihrungen und Fuhrungen im Brauerei-Museum Dortmund

Paket 1: Brauereierlebnis Dortmund
(Gesamtdauer: ca. 3 1/2 Stunden)
o Eintritt in das Brauerei-Museum Dortmund
e 1-stuindige FUhrung im Brauerei-Museum Dortmund
e 2 1/2-stindige Fuhrung durch die Dortmunder Actien - Brauerei
inklusive Bierverkostung und Brauerei- Prasent

Preis pro Person: 10,70 €
Mindestteilnehmerzahl: 15, maximal 25 Teilnehmer je Gruppe

Buchbar: Dienstag bis Freitag von 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr - nach Verfugbarkeit

Paket 2: Brauerei-Museum Dortmund mit Bierverkostung
(Gesamtdauer: ca. 2 Stunden)

o Eintritt in das Brauerei-Museum Dortmund

e 1-stiindige FUhrung im Brauerei-Museum Dortmund

o 1-stindige Bierverkostung, und Brauerei- Prasent

Preis pro Person: 9,20 €
Mindestteilnehmerzahl: 15, maximal 25 Teilnehmer je Gruppe

Buchbar: Dienstags bis Freitag von 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr - nach
Verfugbarkeit

Die Dortmunder Brauereien und das Brauereimuseum freuen sich auf
lhren Besuch!

Fur weitere Fragen stehen wir Thnen gern zur Verfiigung.

Kontakt:  Frau Herder, Frau Tillmann
Brauereimuseum-Dortmund@Radeberger-Gruppe.de
Telefon: +49 (0) 231 8400 -200
FAX: +49 (0) 231 8400 - 67200



Eine der modernsten Brauereien Deutschlands ladt ein
In der Bierstadt Dortmund finden Sie eine der modernsten Brauereien Deutschlands. Erleben Sie in
der Braustatte der Dortmunder Actien-Brauerei eine erstklassige Fihrung. Entdecken Sie den

Brauprozess und die Abfillung des berihmten Dortmunder Bieres.

Rundgang Dortmunder Actien-Brauerei — ein einzigartiges Erlebnis

Der gefiihrte Rundgang startet im historischen Hansa-Sudhaus. 1912 erbaut, ist es in Dortmund das
einzige komplett erhaltene Zeugnis industrieller Braukultur nach dem Ersten Weltkrieg. Nach
Erlauterungen zur Dortmunder Braugeschichte veranschaulicht ein Film das Brauverfahren im neuen,
mit modernster Technik ausgestatteten Sudhaus. Die Dortmunder Biere werden unverandert nach
Original-Rezepturen und dem Reinheitsgebot von 1516 gebraut. Dieses wohl Alteste
Lebensmittelgesetz der Welt besagt, dass Bier ausschlie3lich aus Malz, Hopfen und Wasser gebraut
werden darf. Heute wird zusétzlich Hefe verwendet, ein Rohstoff, den man damals noch nicht kannte.
Lassen Sie sich von der Dimension der Gar-/Lagertanks sowie der Flaschenabfullung mit einer
Kapazitat von bis zu 140.000 Flaschen pro Stunde und der Logistik einer modernen GrofRbrauerei
beeindrucken.

Im Anschluss wiinschen wir Ihnen viel Vergnigen und genussvolle Momente mit einigen StéRchen

Ihres Lieblingsbieres.

Sehen — Riechen — Schmecken wie die Profis

Die Bezeichnung ,Dortmunder” ist Synonym des hellen Dortmunder Biertyps, der Dortmund als
Bierstadt weltweit berihmt gemacht hat. Verkosten Sie vier verschiedene nach Original-Rezepturen
gebraute Dortmunder Biere und versuchen Sie Geschmack und Geruch der einzelnen Marken zu
unterscheiden - Achten Sie doch einmal darauf, was Sie empfinden, wenn das Produkt die Zunge
berlhrt.

Dortmunder Sté3chen zur Erinnerung

Mit der Fassade des denkmalgeschiitzten Hansa-Sudhauses verziert, ist dieses Sonderglas ein
echtes Sammlerstiick. Das schlanke 0,1-Liter-Glas gibt es nicht zu kaufen. Doch wer wie ein
Braumeister professionell Bier verkostet, der kann sein StdéRchen als Erinnerung mit nach Hause
nehmen. Weitere Accessoires rund um das Thema Bier kénnen Sie im Anschluss an den Rundgang

im Brauerei-Shop erwerben.



