Veranstaltungen 2011

Raumbelegung Frau Stanke Telefon: (0231) 8400-490
Mobil:  0152-28880237

Herr Eicher  Telefon : (0231) 8400-286

Mobil :  0160- 90550152

Leistung Alle Preise verstehen sich incl. gtiltiger MwSt.
Kosten Kaminzimmer bis ca.. 40 Personen 100,- €
Brauersaal/Kantine bis ca. 250 Personen 450,- €

Diese Kostenpauschale enthalt Gestellung des Raumes, Standarddekoration, Service, Reinigung,
Energie, etc.

Individuelle Tischdekorationen, Mentikarten und Blumenschmuck arrangieren wir nach lhren Winschen gegen
separate Berechnung.

Ablauf Endgiiltige Absprachen gelten 8 Tage vor der Veranstaltung
als verbindlich.
Die Kostenpauschale wird als Anzahlung im voraus gegen
Rechnungsstellung fallig.

Telefon (0231) 8400 - 486
(0231) 8400 - 286 DAB Gastronomie
(0231) 8400 — 99486 DAB Fax
m.karmann@radeberger-gruppe.de E-Mail Adresse

Blrozeiten : Mo - Fr 9.30 Uhr = 13.00 Uhr

Adresse Steigerstrasse 20
44145 Dortmund

Januar 2011


mailto:mkarmann@radeberger-gruppe.de

Getrankepreise

DAB Pilsener/ Kronen Pilsener/ Hovels Original vom Fass
andere Sorten nach Absprache

Clausthaler/ Clarissen Alt

+ andere Sorten Flasche
SELTERS Mineralwasser Flasche
Coca Cola/ Fanta/ Sprite

Orangen- und Apfelsaft

Bionade, Holunder, Orange-Ingwer, Krauter , Litschi Flasche

Kanne Kaffee
Tasse Kaffee / Tee
Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato

Wein

WeiRwein trocken/ halbtrocken

Rosé

Rotwein

FUr uns ausgewahlte, meist italienische Ausschankweine
von guter Qualitat

Sekt

Hausmarke ,, Lutter & Wegener *
Prosecco

andere Sorten auf Anfrage

Spirituosen

Dortmunder Krautertropfen
Weizenkorn

Feigling

Malteser Aquavit

Jubildumsaquavit

Kiimmerling

Fernet Branca

Tequila

Asbach Uralt

Kirschwasser, Obstler, Williams Birne
Baileys auf Eis

Ramazzotti auf Eis

weitere Spirituosen nach Absprache

Longdrinks auf Eis ( 2 cl Spirituosenanteil)
Asbach - Cola

Wodka — Lemon

Whiskey - Cola

Bacardi — Cola
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Fir den kleinen Imbiss

Belegte Handschnittchen oder halbe belegte Brétchen

mit Schinken, Wurst, Kase

mit Lachs, Roastbeef, Mett

Fingerfood, von Platten angeboten

Kalt

Pumpernickel Taler mit Gorgonzola
Pumpernickel Taler mit Camembert
Pumpernickel mit Gouda geschichtet
H&hnchenspielle mit Erdnussmarinade
Hahnchenspielle mit Ananas
Hahnchenspielle mit Tandorimarinade
Hahnchenspielle mediteran
Tomaten-Mozzarellaspiel3e mit Basilikum

Mini Frikadellen mit Mixed Pickles garniert
Backpflaumen, Aprikosen , Datteln im Speckmantel
Pim Sum und Mini Friihlingsrollen mit Chili Dip
Lachs-Spinat Duett im Bléatterteig

Garnelen im Backteig

Kleine Pizzaecken

Stiick
€ 1,65

€ 19

Stick

€ 120
€ 120
€ 1,10
€ 1,30
€ 130
€ 1,30
€ 1,30
€ 1,00
€ 1,00
€ 0,90
€ 140
€ 240
€ 210

€ 1,60



Menu — Menu — Menu

N

/

Hier finden Sie eine kleine Auswahl von Vorschlagen,
ein individuelles Mend fir Sie und lhre Gaste
zusammenzustellen.

Fir jeden Geschmack und jeden Geldbeutel
bieten wir Kdstlichkeiten aus Kiiche und Keller,
um lhren Gaumen zufriedenzustellen.

Gerne beraten wir Sie personlich,
um Ihre Winsche zu erftllen.



Meniauswabhl

suppen

Rinderkraftbrihe “Royal”

Tomatenconsomme mit Ginsahne
Huhnersuppe mit Einlage

Franzosische Zwiebelsuppe mit K&secroltons
Gulaschsuppe

Consommeé mit Steinpilzravioli

Vorspeisen

Kleine Reibekuchen mit Raucherlachs und Sauerrahm
Rindercarpaccio, Ruccola, Parmesan und Balsamico-Note
Barbarie Entenbrust, Orangenfilets, Feldsalat und Walnussbrot

Gegrillte Gamba mit Knoblauchcreme an Blattsalaten und CroQton

Hauptspeisen

Gegrillte Haxe mit Sauerkraut und Kartoffelpiree

Rinderroulade mit Apfelrotkohl und Kartoffelklolze

Gemischter Braten, Gemiseplatten und diverse Beilagen

Cordon-bleu, feine Erbsen, Sauce Hollandaise und diverse Beilagen a pair
Schweinefilettopf auf Champignon a la Creme, dazu Schupfnudeln und Kopfsalat
Kartoffelrisotto mit Kalbsriickensteak, dazu Muscheln und Friihlingslauch, an Rotweinjuis

FiletspieR (Rind, Schwein und Gefligel) Paprika und Champignons, dazu Pfeffersauce
Salatplatten und Kartoffelrgsti

Frische Tagliatelle mit Tomatensahnesugo, gegrillte Scampis mit Mozarella gratiniert,
frischer Salat und Anti-Pasti

Rindertornedos, zweierlei Saucen und gegrillte Gamba an Kartoffelgratin, dazu Blattsalat

Atlantikzungenrélichen , griiner Spargel, Sauce Mousseline ,Safranreis und Gamba

€ 3,50
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80

€ 420

€ 9,50
€ 9,80
€ 10,80

€ 12,80

€ 8,80
€ 12,50
€ 12,50
€ 16,50
€ 18,90

€ 21,80

€ 21,80

€ 26,50
€ 25,80

€ 27,90



Dessert

Apfel-Sahne-Griel mit Zimt
Pumpernickelcreme mit Kirschen
Mousse au chocolat

Obstsalat mit Vanillesauce
Tiramisuschnitte mit Friichten garniert

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Panna Cotta mit Himbeerenmark, Zitronensorbet und Minzschaum
Gebackenes Mandeleis, Mangomark und Bananenschaum

Crépe gefullt mit Topfenschaum und Erbeersorbet

Eisbuffet ab 20 Personen

Saisonal

Frische marinierte Erdbeeren mit Palatschinken, Vanilleeis und Sahne

3,00
3,00
3,50
3,80
4,50

4,50

8,00
8,00

8,00

8,00/Pers.

6,50



Buffet — Buffet — Buffet

N

/

Hier finden Sie eine Vielzahl von Vorschlagen,
ein individuelles Buffet fur Sie und lhre Gaste
zusammenzustellen.

Fir jeden Geschmack und jeden Geldbeutel
bieten wir Kdstlichkeiten aus Kiiche und Keller,
um Ihren Gaumen Zufriedenzustellen.

Gerne beraten wir Sie personlich,
um Ihre Winsche zu erftllen.

Gestatten Sie uns einen organisatorischen Hinwelis :
Die beiliegenden Buffets kénnen wir Ihnen erst ab
20-30 Personen anbieten.



Spanferkel Buffet

Suppe nach Wahl

Ganzes Spanferkel
Sauerkraut

Krautsalat
Réstkartoffeln und Kartoffelgratin

Dessertauswahl nach Absprache

Ab 25 Personen : 16,80 € /Person



Buffet
,Das Westfalische*

Matjesprintjes auf Apfelstiickchen mit Preiselbeeren ,
Hausgemachte Salate,
Weilkrautsalat, Pellkartoffelsalat, Rote Beete

Pfefferpotthast mit Salzkartoffeln

Westfélische Wurstplatte,
Kleine panierte Schweineschnitzel,
Party- Mettwiirstchen,
Kleine gebratene Frikadellen

Landliche K&seplatte mit Weintrauben,
Ofenfrische Brot- und Brétchenspezialitaten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert
Herrencreme

oder
Apfelstrudel mit Vanillesauce .

Ab 20 Personen : 18,90 € /Person



Buffet
Bierbrauerschmaus*

Goulaschsuppe
Frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings

Spanferkelbraten mit Hovelshiersauce,
Westfalischer Rosenkranz

Béchamelkartoffeln
Speckkartoffelsalat
Sauerkraut
Speckbohnen
Bratkartoffeln

Ofenfrische Brot- und Brétchenspezialitaten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert

Apfel-Sahne-GrieR mit Zimt
Pumpernickelcreme mit Kirschen

Ab 20 Personen : 22,90 €/Person



Buffet
Zwickelfest*

Kalt

Variation von geréucherten und gebeizten Edelfischen
mit Sahnemeerrettich und Dill-Senfsauce,
Matjes ,natur mit Zwiebeln und verschiedenen Dips*

Kleine panierte Putenschnitzel mit Zitronen garniert,
Kleine Schweinesteaks mit Friichten garniert
Pellkartoffelsalat, Broccolisalat ,
Tortellini-Salat mit Schinkenstreifen

Warm

Prager Saftschinken aus dem Ofen
mit einer Bratensenfsauce,
Geschnetzeltes von der Putenbrust
in einer Rahmsauce mit griinem Pfeffer

Kartoffelgratin, bunte Gemiiseplatte
Apfelrotkohl, Butterspétzle

Kaseauswahl vom Brett mit Weintrauben,
Ofenfrische Brot- und Brétchenspezialitaten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert

Mousse au chocolat,
Vanillecreme mit Beeren-Griitze,
Frichteplatte.

Ab 30 Personen : 28,60 €/Pers.



Buffet
_Mediterranée*

Kalt

Serranoschinken mit Honigmelone,

Eingelegte Oliven und Artischockenherzen,
Gebratenes Gemise in Olivendl verfeinert mit frischen Krautern,
Tomaten und Mozzarella
mit Balsamico Dressing und frischem Basilikum

Knackige Blattsalate der Saison mit verschiedenen
hausgemachten Dressings,
Bauernsalat

Crevetten in Knoblauchdip und Lauch
Salat von Meeresfriichten

Warm
Mailander Tomatencreme
Kalbsgeschnetzeltes mit Gemiisestreifen in Pinotgrigiosahne
Gebratenes Putensteak in Gorgonzolasauce,

Atlantikzungenrélichen mit Knoblauch-Zitronen-Sauce

Mandelbroccoli, Ratatouillegemiise, Tagliatelle mit Pesto und Parmesan
Krauterreis

Ofenfrische Brot- und Brétchenspezialitaten
mit Butter und Zwiebelschmalz
Dessert
Tiramisu,

Frichteplatte,

Maracujaschaum,
Panna Cotta mit Himbeerenmark

Ab 30 Personen : 33,80 €/Pers.

auf Wunsch zusétzlich

Kaseauswahl vom Brett mit Weintrauben,

pro Personen : 1,50 €/Pers.



,Das ltalienische* Buffet

Kalt

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Basilikum
Rinder-Carpaccio mit Ruccola und Parmesan
Melone mit Schinken
Mariniertes Gemdise, gefiillte Champignons
Sardinen
Lachsrélichen mit grinem Spargel
Peperoni, mit Frischk&se gefiillt
Frische Salate der Saison mit diversen Saucen
[talienische Késeauswahl
Ciabattabrot, Buttervariationen

Warm

Minestrone,italienische Gemiisesuppe

Lachslasagne
Picata Milanese vom Schweinefilet
Spargelpasta

Dessert

Tiramisu mit Friichten,
Tortufo Eis,
Grand Marnier Mousse

Ab 40 Personen : 28,90 €/Pers



.,Das Klassische* Buffet

Kalt

Schweinelendchen mit Krauterkasecreme garniert
Flugentenbrust mit Feldsalat und Orangenfilet,
Gefiillte Hahnchenroulade mit Sauerrahm,
Dreierlei Matjesvariationen: natur, in Dill, in Curry
Réucherfischplatte mit Lachs, Forelle und AaL,
Geflligelsalat,

Waldorfsalat,
Schinken-Lauchsalat
Bunte Salatschiissel mit frischen Salaten der Saison

Késeauswahl mit Friichten,
Brotkorb, Buttervariationen

Warm
Tomatenrahmsuppe mit Gin

Rahmgeschnetzeltes mit Champignons
dazu Kartoffelgratin oder Butterspétzle
und Gemiise

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce
Zweierlei Mousse au Chocolate

Ab 40 Personen : 28,70 €/Pers



Brunchbuffet

Kalt

Verschiedene Msli und Joghurtsorten
Wurstauswahl mit gekochtem und rohem Schinken
Gemischte Kaseplatte mit Trauben
Réaucherfischauswahl mit Dip-Saucen
Salatvariationen von Blattsalaten
und zweierlei Dressings

Warm

Krauterrithrei mit gebratenem Speck
Warmes Fleischgericht mit passenden Beilagen nach Wahl

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesauce
Obstplatte
Tiramisucreme mit Friichten

Brot und Brotchenauswahl mit Butterrosetten

incl. Kaffee und Séfte

27,60 €/Person



Al Inclusive®

In dem Hochzeitsangebot zum Pauschalpreis von 65,-- Euro
pro Person sind folgende Leistungen enthalten
(Angebot gtltig bis 03.00 Uhr, danach werden Getranke
gesondert abgerechnet)

e Buffet siehe Anlage

e Getranke
Kronen oder DAB- Pilsener, Hovels-Original
Mariacron, Weizenkorn Ramazzotti,
Cola, Fanta, Wasser, Saft, Schorle,
WeilRwein, Rotwein, Rose und Kaffee

e Sektempfang

e Hochzeitstorte

e Servicepersonal

e Standarddekoration

Anderungswiinsche kdnnen nach Absprache vorgenommen werden



Buffet

Kalt
Roastbeef rosa gebraten mit einer Sauce Remoulade
Schweinefilet natur gebraten mit frischen Friichten garniert
Kleine panierte Putenschnitzel
Roher Schinken an Honigmelone

Pochierter Lachs ,, Bellevue®
Graved Lachs
Mates ,,natur® mit Zwiebeln und verschiedenen Dips*
Geriaucherter Lachs
Forellenfilets
Krabbencocktail
Sahnemeerrettich und Senfdillsauce

Salat-Buffet mit verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat, Gefliigelsalat mit Curryrahm
Tortellini-Salat mit Schinkenstreifen
Tomate - Mozzarella mit Balsamicodressing
und frischem Basilikum

Warm
Rinderkraftbrithe mit Einlage und Eierstich

Prager Saftschinken aus dem Ofen mit emer Bratensenfsauce
Filetgeschnetzeltes in Pfefferrahmsauce

Butterbohnchen, Erbsen, Mohren, Broccoli, Blumenkohl
und Spargel mit Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin, Butterspitzle, Wildreis

Kiseauswahl vom Brett mit Weintrauben
Ofenfrische Brot- und Brotchenspezialititen
Butter und Zwiebelschmalz

Dessert
Mousse au chocolat
Vanillecreme mit Beeren- Griitze
Friichteplatte



JAll Inclusive

In dem Angebot zum Pauschalpreis von 45,-- Euro pro Person
sind folgende Leistungen enthalten

(Angebot gultig fur 8 Stunden, danach werden Getrénke
gesondert abgerechnet)

e Buffet siehe Anlage

o Getranke
Kronen oder DAB- Pilsener, Hovels-Original
Mariacron, Weizenkorn Ramazzotti,
Cola, Fanta, Wasser, Saft, Schorle,
Weiltwein, Rotwein, Rose und Kaffee

e Sektempfang

e Servicepersonal

e Standarddekoration

Anderungswiinsche kénnen nach Absprache vorgenommen werden



Buffet
,Das Westfalische*

Matjesprintjes auf Apfelstiickchen mit Preiselbeeren ,
Hausgemachte Salate,
Weilkrautsalat, Pellkartoffelsalat, Rote Beete

Pfefferpotthast mit Salzkartoffeln

Westfélische Wurstplatte,
Kleine panierte Schweineschnitzel,
Party- Mettwiirstchen,
Kleine gebratene Frikadellen

Landliche K&seplatte mit Weintrauben,
Ofenfrische Brot- und Brétchenspezialitaten
mit Butter und Zwiebelschmalz

Dessert

Herrencreme
oder
Apfelstrudel mit Vanillesauce.



Tagungen

Fir Ihre Tagungen bieten wir Ihnen unterschiedliche Angebote an :

Tagungsdauer bis 4 Stunden
Pro Person

Tagungspauschale | €10,70
Kaffee und 2 Konferenzgetranke

Tagungspauschale Il €13,80
Kaffee, 2 Konferenzgetrénke und
2 halbe belegte Brétchen

Tagungspauschale Il €24,50
Kaffee, 2 Konferenzgetrénke und
Mittagessen (3-Gang Ment)

Zusétzlich berechnen wir die Ubliche Kostenpauschale.

Die Gestellung von Tagungstechnik berechnen wir nach Aufwand.

In der Kostenpauschale fiir den benétigten Raum ist eine Grundausstattung

an Tagungstechnik (Leinwand, Overhead, Flip-Chart, Mikrophonanlage) enthalten.

Falls Ihnen keine Tagungspauschale zusagt, erstellen wir Ihnen
gerne ein individuelles Angebot.
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